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Italienisch Fingerfood 
 

Italienische Vorspeisenplatte mit  

Vitello Tonnato/ Mortadella/ Büffelmozzarella und Gartentomate 

Parmaschinken/ gegrilltes Anti Pasti Gemüse/ Oliven mit Feta 

 

Crissini/ hausgebackenes Ciabatta und Focaccia  

 

Bruschetta/ Oliven Tapinade/ Humus/ Rucola-Butter 

Olivenöl/ Meersalz 

 

 

Mini Flammkuchen Speck und Vegi 

Pasta Salat mit Scampo im Gläschen 

Wassermelone-Feta im Gläschen 

 

 

Im Chafing mit kleinen Tellern 

 

Kartoffel Gnocchi mit Kürbis/ Gorgonzola/ Tomaten 

Walnüssen/ Birne/ Rucola Pesto 

 mit Maishähnchen 

 

 

Hausgemachtes Dessert: 

 

Tiramisu im Gläschen 

Panna Cotta mit Beeren im Gläschen 
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Catering Italienisch 
 

Vorspeisen: 

Italienische Vorspeisenplatten  

mit hausgemachtes Anti Pasti mind. 5 Sorten/ Tomate-Mozzarella 

Vitello Tonnato/Melone - Parma und Milano Salami 

 

Mediterraner Pasta Salat 

Blattsalate mit Balsamicodressing 

Bruschetta/ Humus 

                

Hauptgänge: 

 

Saltimbocca von der Hühnerbrust mit Salbei und Parmaschinken 

Ratatouille Gemüse und Bandnudeln 

 

Glasierter Kalbsbraten in Pfifferling-Rahmjus 

hausgemachte Gelbweizenspätzle/ Buttergemüse 

 

Gegrilltes Doradenfilet auf mediterranem Gemüse 

Kräuterbutter und Rosmarinkartoffeln 

 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Kürbis/ Bete 

Tomatenragout und Gorgonzola  

 

Saisonal gefüllte Nudeltaschen mit frischem Gemüse 

Tomatenragout/ Parmesan/ Kürbis oder Bete/ Pilze 

 

Dessert im Gläschen: 

 

Panna Cotta mit Bourbon Vanille und Zwetschgenragout 

Hausgemachtes Tiramisu (saison 

Zitrone, klassisch, Erdbeere, Himbeere, Aprikose, Zwetschge 

Aprikosen-Joghurtmousse mit Amarettini 
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Marokko BBQ 

 

Vorspeisen 
 

Humus/ Zaalouk/ Avocado/ Couscous Salat mit Datteln 

Frisches Fladenbrot/  

Möhrensalat mit Feta/ Shakshuka 

Falafel mariniert/ Grüner Salat in Koriander Dressing 

 

Vom Holzkohlegrill 

 

Curry - Lammspieße mit Datteln 

Maishähnchenspieße Ras-El Hanout 

Kefta Spieße vom Rind 

Knusprig gegrillte Sardinen mit Minzöl 

 

Marokkanisches Ofengemüse 

Kartoffeln – Kräuterquark 

Gemüse-Couscous 

Gemischter Salat frisch mariniert – Zitronen-Vinaigrette 

Kichererbsen/ Tomate/ Gurke/ Granatapfel/ Datteln 

 

Dessert  

 

M´hencha - Filoteiggebäck mit Honig und Nüssen 

Mahalabia - Milchpudding mit Beeren und Pistazien 
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Menü 3-Gang klein 
 

 

Vorspeisen: 

 

Italienische Vorspeisenplatte  

mit Tomate-Mozzarella/ Vitello Tonnato/ hausgemachtes Anti Pasti 

Bruschetta/ Ciabatta aus Urgetreide/ Humus 

 

 

 

Hauptgänge vom Buffet: 

 

Knusprig gegrillte Maishähnchenbrust  

auf Ratatouille Gemüse/ Rosmarinkartoffeln 

 

Fränkischer Zwiebelrostbraten aus der Rinderbrust 

Zwiebeljus/ Gelbweizenspätzle 

 

 

 

Dessert: 

 

Erdbeer-Rhabarber Tiramisu in Schalen 

Panna Cotta mit Sommerbeeren im Gläschen 
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Smoker BBQ 
 

 

Vorspeisen: 

Italienische Vorspeisenplatten  

mit hausgemachtes Anti Pasti mind. 5 Sorten/ Tomate-Mozzarella 

Vitello Tonnato/Melone - Parma und Milano Salami 

Brotkorb mit hausgebackenen Broten 

 

 

Hauptgänge vom Holzkohlegrill und Smoker 

 

Langsam gegartes Beefbrisket vom Hohenloher Rind mit BBQ Glasur 

Spare Ribs vom Landschwein mit Honig-Whiskeyglasur 

Pulled Pork vom Landschwein mit Krautsalat im Rusty Bun 

Mediterranes Grillgemüse aus der Gußeisenpfanne 

Ofenkartoffeln/Süßkartoffeln/ Sour Cream 

Gegrillte Blumenkohlspieße mit Chili-Pesto 

Auberginen-BBQ Steaks mit Tomaten-Salsa 

 

 

Dessert: 

 

Panna Cotta mit Kokosnuss und Beeren der Saison 

Vegan und normal 

Mousse au Chocolate mit karamellisierten Nüssen 
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Catering BBQ Groß 
 

Canapes Sektempfang: 

Sous Vide Vitello Tonnato vom Kalbstafelspitz – Thunfischcreme - Kapern 

 Räucherlachs – Meerrettich – Bärlauch - Sprossensalat 

 Büffelmozzarella - Tomaten-Pesto – Rucola - Basilikum 

 

Fränkisches Spargelcremesüppchen  

mit Brunnenkresse-Pesto und hausgebackenem Rotweizen-Ciabatta 

                

Vom Holzkohlegrill und Smoker 

 

Grüner Spargel im Pergament mit Bärlauch-Zitronenbutter  

und Parmigiano Reggiano 

 

Paella Catalana mit frischer Dorade/ Safran-Weißwein-Risotto 

Scampo/ Grünschalenmuscheln/ Maishähnchen 

Spargel und frisches Gemüse 

 

Black Angus Rumpsteaks mit Honig-Whiskey Glace 

Kalbskotelette aus dem Smoker mit Cafe de Paris Butter 

Hausgemachte Wildbratwürste mit Bärlauch-Blüten-Senf 

 

Grillgemüse aus der Gusseisenpfanne 

Blumenkohlspieße mit Chili-Pesto 

Rosmarinkartoffeln/ Süßkartoffeln/ Kräuterquark 

 

Salatstation frisch mariniert 

Knackiger Romanasalat in Parmesandressing 

Romana/Bacon/Croutons/ Oliven/ Kapern/ Parmesanspähne 

 

Grüner Salat in Balsamicodressing 

Radieschen/ Tomaten/ Gurke/ Croutons/ Mozzarella 

Rucola/ Sprossen/frischer Basilikum 
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Dessertstation am Buffet mit 2 Eisausgaben 

 

 

 

Eis:  

Rhabarber-Schmand/ Bourbon-Vanille 

Erdbeer-Joghurt/ weiße Schokolade mit Tonkabohne  

Frische Erdbeeren mit Grand Marnier/ Schlagsahne 

(15kg Erdbeeren) 

 

 

 

Kuchen: 

 

2 Rhabarber-Himbeer Baiser - Waldmeister 

2 Erdbeerbisquit mit Pudding - Blech 

3 Sachertorte 

2 Sahnetorte – Nuss/Frucht 
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Standverkauf beim Weingut Meintzinger Frickenhausen 
Open Air Kino 

 
 

BBQ Cheeseburger 
Hohenloher Beef mit Bacon-Bourbonjam/ Cheddar 

Röstzwiebel/ Essiggürkchen/Eisberg/ BBQ-Sauce 
9,00 

 
Echte Hällische Currywurst  

mit hausgemachter Currysauce und Brötchen 
7,00 

 
Anti Pasti-Kartoffelsalat mit Feta 

Paprika/ Zucchini/ Zwiebel/ Champignons 
Tomaten-Pesto/ Rucola/ Oliven/ Balsamico-Dressing 

9,50 
 

Zweierlei belegtes Schwarzbrot 
Hohenloher Obatzda und Avocado-Humus 

7,50 
 


